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abbimwwn Lusammen mit dem Kiirbis in eine SchuAAeegeben

Fir die Glasur die Misopaste, % EL Ahornsirup mit 1 EL
Waasser glatt vihren. Die Glasur iiber das Sfengemii :
und gut vermengen. Auf das Backblech geben und 15-20
Minuten bei 180 ° € Umbuft backen.

Wehrenddessen Salat waschen und Datteln klein schneiden.
Beides auf rvei Tebler verteilen. Fiir das Dressing Tahin,
1 EL Jitronensaft, V: EL Ahornsirup, Salz und Pleffer
ueiiven. Das Gfengemiise aus dem Ofen nehmen, auf dem
Salat verteilen und mit dem Dressing betriufeln.
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