


1/

VerbraucherService
Bayern im«ors e.v.

Warmer Schokoladenkuchen
mit weichem Kern

Futaten piir 8 Kiichlein: Koo
150 g Schokalade - N
150 g Butter
80 g Lucker
30 g Tlehl

3 &ier, geachlagen




VerbraucherService
Bayern im KDFB e.V.
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UWarmer

Sclwkoﬁade {ButtejbundZuck%m Wasserhad
achmelzen bassen. Das TNehl dazu geben und alles gut
uerriifen. Jum Schluss die geschlagenen Eier dazu
geben.

Den Jeig in Portionsformchen, 2. B. kleine
Kerzengliaer, fillen und bei 200 ° € ca. 10-12 Minuten
im Backofen garen. Vorsichtig auf Teller stiivzen.

Die AulBenhiille des Kiichleina ist fest und das Innere



